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Narancsos csokok

Narancsos kényeztetés mazzal diszitve

Kb. 40 darab iy Konnyen elkészithetd @ up to 40 Min.

Hozzavalok:

A tésztahoz:

225 g buzaliszt

100 g Rama Vajas iz puha

50 g cukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

1 tasak Dr. Oetker Finesse Reszelt
Narancshéj

1 csipet s6

75 ml narancslé

A toltelékhez:
kb. 150 g narancslekvar

Az 6ntethez:
75 g porcukor
kb. 3 tk. citromlé

(1 El6készités:

A tepsit sUt6papirral kibéleljiik. A slt6t elémelegitjik.

(2" Elkészités:

Linzer tészta: A lisztet kever6talba toltjik. Hozzaadjuk a tobbi hozzavalét is, és
konyhai robotgéppel (dagaszt6 spiréllal) el6szdr réviden a legalacsonyabb,
majd a legmagasabb fokozaton sima tésztava 6sszedolgozzuk. A tésztat egy
kb. 40 cm hosszu hengerré formazzuk és frissentarté félidba csavarva kb. egy
orara hideg helyre tesszik. A tésztahengert kb. 1 cm széles darabokra vagjuk
és golydkat formazunk beléle. A golydkat egymastol megfelel§ tavolsagra a
tepsibe helyezzik és egy fakanal nyelével lyukakat nyomunk a golyékba. Ha a
tészta ragad, a fakanalat martsuk egy kevés lisztbe.
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Toltelék: A narancslekvart két kavéskanal segitségével a lyukakba toltjlik (2.
kép), majd megsutjik a golyokat. A tepsit a sutd kdzépsd részébe toljuk.

Also és felso siités: kb. 180 °C
Légkeveréses: kb. 160 °C
Siteési beallitas: Kozépre
slités: kb. 13 - 16 perc

Az aprésiiteményeket stt6papirral egyltt egy sutéracsra téve hagyjuk kihdlini.

Cukormaz: Citromlébdl és porcukorbdl cukormazat keveriink és azt egy
tedskanal segitségével a sitikre csépdgtetjik.

Tip from the Test Kitchen

o Jol zaré dobozban a kekszeket kb. két hétig tarolhatjuk.
o Készitse el a narancslekvart a Dr.Oetker Dzsemfix Narancshoz termékkel.
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