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Citromos felhok

il KOnnyen elkészithet6
(kb. 45 db)

Hozzavaldk:
Tésztahoz:

70 g bazaliszt

1 mokkaskanal Dr. Oetker Siitépor

150 g Dr. Oetker Vitalis Miizli Mézrs-Gyliimodlcsos
70 g barnacukor

1 csipet so

1 teaskanal Dr. Oetker Aroma citrom

1 tojas (kdzepes méret()

120 g lagy vaj vagy margarin

100 g kandirozott vegyes gyimoélcs

Ezenkiviil:

1 ev6kanal citromlé
50 g porcukor

El6készités:

A tepsit (30 x 35 cm-es) sut6papirral kibéleljik. A siitét elémelegitjik.

Elkészités:

A lisztet a sutéporral elkeverjuk, és egy keveréedénybe szitéljuk.
Hozzéaadjuk a tébbi hozzavaldt, és konyhai robotgéppel egynemti
masszava keverjuk. Egy teaskanal segitségével a tésztabdl didnyi
adagokat az el6készitett tepsibe tesziink. Majd a tepsit a suit6 kozépsé

részébe toljuk, és a siteményt megsiitjik.

Alsé és felsd sités: kb. 200 °C (elémelegitve)
Légkeveréses: kb. 180 °C (elémelegitve)
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Gaz: kb. 3-4. fokozat (elémelegitve)
Siitési id6: kb. 12-15 perc

A megsiilt siteményt sitéracsra téve hagyjuk kihdini.
A cukorbdl és a citromlébdl sima, slr(i mazat keveriink, majd a kihilt

felhéket lecsurgatjuk vele.
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