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Burgonyas siiti almaval

il KOnnyen elkészithet6

(kb. 20 szelet)

Hozzavaldk:
Tésztahoz:

300 g f6étt burgonya

300 g bazaliszt

1 tasak Dr. Oetker Sutépor
200 g lagy vaj vagy margarin
2 tojas (k6zepes méret()

1 tedskanal cukor

Fél tedskanal so

Feltéthez:

800 g alma (vagy 400 g alma és 400 g korte)
300 ml tejfol

1 tojas (kdzepes méret()

100 g barnacukor

1 citrom reszelt héja

1 tasak Dr. Oetker Eredeti Puding vaniliaizii
60 g mazsola (vagy mas aszalt gyimolcs)

El6készités:

Az almat meghamozzuk, negyedeljik, maghazat eltavolitjuk, és vékony
szeletekre vagjuk.

A tepsit (30 x 40 cm-es) kivajazzuk, sttépapirral kibéleljuk. A siit6t
elémelegitjuk.

Elkészités:

A feltéthez az alméan kivil a hozzavaldkat egy kever6edényben ol
elkeverjik. Majd hozzaadjuk az almaszeleteket.
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A kih(ilt f6tt burgonyat lereszeljik, és egy kever6edénybe tesszik. A
lisztet a stt6porral elkeverjiik, és a burgonyahoz szitaljuk. Hozzaadjuk a
tobbi hozzavalot, és konyhai robotgéppel (dagaszto spirdllal) elszor
alacsony, majd a legmagasabb fokozaton sima tésztavéa keverjik. A
tésztat egy enyhén lisztezett munkalapon még egyszer atgyurjuk,
hengerré formazzuk, majd tepsi méretl lappa nyujtjuk. A tésztat a tepsibe
helyezzik, majd a feltétet egyenletesen a tésztara ontjik. A tepsit a suté
als6 harmadaba toljuk, és a siteményt megsiitjuk.

Also és felsd siités: kb. 200 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 180 °C (elémelegitve)
Gaz: kb. 3-4. fokozat (elémelegitve)

Sitési idd: kb. 40-50 perc

A megsiilt siteményt egy sutéracson hagyjuk kih(ini. Kockara szeletelve,
porcukorral meghintve talaljuk.
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