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Szerencse batyu

il KOnnyen elkészithet6
(kb. 24 darab)

Hozzavalok:
Gyurt tésztahoz:

125 g buzaliszt

1 csapott teaskanal Dr. Oetker Siit6por
20 g porcukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

2 teaskanal Dr. Oetker Aroma mandula
1 csipet s6

1 tojas (kdzepes méret()

1 ev6kanal viz

Ezenkiviil:

Kis papircsikok jokivansagokkal
Csokoladé dekoréaciok

El6készités:
A tepsit kivajazzuk, sitSpapirral kibéleljik. A sit6t elémelegitjik.
Elkészités:

A lisztet a stt8porral elkeverjik, egy kever8edénybe szitaljuk.
Hozzaadjuk a tobbi hozzavalot, és konyhai robotgéppel (dagaszté
spirallal) el6szor alacsony, majd a legmagasabb fokozaton sima tésztava
dagasztjuk. A tésztat egy enyhén lisztezett munkalapon még egyszer
atgyurjuk, majd kb. 36 x 24 cm lappa nyujtjuk. A tésztdbdl 6 x 6 cm
négyzeteket vagunk, vizzel kicsit megkenjiuk. Majd a tészta négyzet
kbzepére egy-egy 6sszehajtott papircsikot tesziink. A négyzet harom
sarkat a kbzéppontig behajtjuk, majd a batyukat a tepsibe allitjuk. A tepsit
a siit6 kozéps6 részébe toljuk, és a siteményt megsitjik.
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Also és felsd siités: kb. 200 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 180 °C (elémelegitve)
Gaz: kb. 3-4. fokozat (elémelegitve)

Sitési id8: kb. 10 perc

A megsiilt siteményt egy sutéracsra téve hagyjuk kihdlni. A siteményt a
csokoladé dekoracidkkal diszitjuk.

Tipp:

Csokoladé dekoraciét magunk is készithetlink, ha 100 g étcsokoladét
apréra torunk, g6z felett 1 ev6kandl olajjal felolvasztjuk, majd kisméretd
kiszur6formakba kevés csokoladét ontiink, vagy a csokoladét
tortadiszit6be toltjik, és sut6papirral tetszés szerinti motivumokat
rajzolunk. Hagyjuk, hogy a csokoladé megszilarduljon
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