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Sutétok torta

il KOnnyen elkészithet6
(kb. 16 szelet)

Hozzavaldk:
Tésztahoz:

150 g buzaliszt

1 tasak Dr. Oetker Bourbon Vanilias cukor
1 tojassargdja (kdzepes méret()

3 ev6kandl viz

80 g lagy vaj vagy margarin

Feltéthez:

600-750 g sut6tok
50 g barnacukor
50 g durvara daralt mogyoro

Ezenkivil:

2 ev6kanal barnacukor
2 ev6kanal durvara daralt mogyoré

El6készités:

2 ev6kanal barnacukrot a 2 ev6kanal daralt mogyoréval elkeverjik.
A kapcsos sitéformat (kb. 26 cm atmérgjd) kivajazzuk, a mogyorés
keverékkel megszarjuk. A sutét eldmelegitjik.

Elkészités:

A lisztet egy kever8edénybe szitaljuk, majd hozzaadjuk a tébbi
hozzéaval6t, és konyhai robotgéppel el6szér alacsony, majd a
legmagasabb fokozaton 6sszedolgozzuk. Az dsszemorzsolt tésztat egy
enyhén lisztezett konyhalapon jol 6sszegyurjuk, majd 1 érara
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hitészekrénybe helyezzik.

A siit6tokot elfelezziik, magjat eltavolitjuk, meghamozzuk, majd apré
kockakra vagjuk. A sut6tok husat a cukorral és a daralt mogyoréval
elkeverjik, majd az el6készitett stit6formaban egyenletesen elosztjuk.
A tésztat egy enyhén lisztezett munkalapon kérlappa nyujtjuk, és a
tésztat a sutdtokos rétegre fektetjik, egy villaval megszurkaljuk. A
sut6formét a sutd kozépso6 részébe toljuk, és a siteményt megsutjuk.

Also és felsd siités: kb. 200 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 180 °C (elémelegitve)
Gaz: kb. 3-4. fokozat (el6melegitve)

Sitési idd: kb. 45 perc

A megsiilt siteményt a sut6formaban hilni hagyjuk, majd egy tortatalra
forditjuk.
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