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Hozzavaldék:

Leveles tésztahoz:
1 mélyfagyasztott leveles tészta (500 g)
Toltelékhez:

25 g diobél

1 alma (kb. 200 g)

Fél citrom leve

100 g marcipan massza

3 evBkanal narancslekvar

1 tasak Dr. Oetker Bourbon Vanilias cukor

Ezenkivil:

1 tasak Dr. Oetker Prémium Puding Bourbon vanilias
500 ml tej
3-5 ev6kanal cukor

El6készités:

A leveles tésztat felengedjik. A tepsit sitépapirral kibéleljik, majd
félretesszik. A sutét elémelegitjuk. A diot durva darabokra apritjuk. Az
alméat meghamozzuk, négybe vagjuk, maghazat eltavolitjuk, vékony
szeletekre vagjuk, és a citrom levével megcsurgatjuk.

Elkészités:

A tésztalapokat egy enyhén belisztezett munkalapon 30 x 40 cm-es lappa
nydjtunk. A tésztat 15 egyenld részre vagjuk. A marcipant egy nylon
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tasakba téve (24 x 35 cm) lappé nyujtjuk, majd 15 részre vagjuk. Minden
tésztalapokra egy teaskandl lekvart keniink gy, hogy a szélein 1 cm-es
savot szabadon hagyunk. A megkent lapokra egy-egy marcipancsikot
tesziink, és Ovatosan 6sszenyomunk. A marcipancsikokat megszorjuk
Bourbon Vanilias cukorral, és az almaszeletekkel befedjik. A
diédarabokat az almara szorjuk. A tepsit a stité kbézépsd részébe toljuk,
€s a slteményt megsutjuk.

Also és felsd siités: kb. 220 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 200 °C (elémelegitve)
Gaz: kb. 4-5. fokozat (el6melegitve)

Sitési id8: kb. 30 perc

A pudingport a tasakon lév8 hasznalati utasitas szerint elkészitjik. A
suteményt még melegen a vanilias pudinggal talaljuk.

Tipp:

Még izletesebb lehet a slitemény, ha 1 gombdéc vanilia- vagy
diéfagylalttal kinaljuk.
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