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Csokis-vanilias cookie

il KOnnyen elkészithet6

(Kb. 40-45 db)

Hozzavaldék
Tésztahoz:

200 g étcsokoladé

175 g lagy vaj vagy margarin

100 g porcukor

1 tasak Dr. Oetker Bourbon Vanilias cukor
1 tasak Dr. Oetker Eredeti Puding vaniliaizii
2 tojas (k6zepes méret()

250 g buzaliszt

1 csapott teaskanal Dr. Oetker Siit6por

El6készités:

A sitét elémelegitjik. A tepsit kivajazzuk, és stt6papirral béleljuk. A
csokoladét durva darabokra torjik.

Elkészités:
Tészta

A lagy vajat vagy margarint egy keverétalba tesszik és konyhai
robotgéppel habosra keverjiik. Fokozatosan hozzaadjuk a cukrot, a
Bourbon vanilids cukrot, majd a tojasokat egyenként, félpercenként a
konyhai robotgép legmagasabb fokozatan a masszahoz keverjuk. A
lisztet a stt6porral és a pudingporral elkeverjik, és a masszahoz adjuk.
Ezutan a csokolddédarabokat is hozzakeverjik.

Két teaskanal segitségével kb. did nagysagu halmot, egymastol 5 cm
tavolsagra a tepsibe helyeziink és egy nedves kanallal kissé ellapitjuk
(kb. 6 cm atmérdjd tallérra).

A tepsit a suté kdzéps6 részébe toljuk, és a stiteményt megsutjuk.
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Alsé és felsofiités: kb. 180 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (elémelegitve)
Gaz: 2-3. fokozat (elémelegitve)

Sitési id6: kb. 15 perc

Ha megsdult, a cookie-t siitéracson hagyjuk kihdlni.
Tipp:

Ha ropogdsabb cookie-t szeretnénk, néveljik a sitési idét 17 percre.
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