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Anyak napi meglepetés
il KOnnyen elkészithet6
(kb. 8 szelet)

Hozzavalok:

Tésztahoz:

150 g lagy vaj vagy margarin

125 barnacukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

2 teaskanal Dr. Oetker Aroma citrom
3 tojas (kbzepes méret(i)

230 g teljes ki6rlés(i tonkolybuzaliszt
Fél tasak Dr. Oetker Sutépor

Ezenkiviil:

100 g barackbefétt
125 ml baracklé (vagy a befétt felfogott leve)

Mazhoz:

4 ev6kanal baracklé (vagy a bef6tt felfogott leve)
200 g porcukor

Diszitéshez:
Kb. 14 kis barackfél (bef6tt)
50 g étcsokoladé

Kevés napraforgé olaj

El6készités:

100 g barackbef6ttet apréra kockadzunk. A sziv alaka sutéformét

kivajazzuk. A sutét el6melegitjuk.

Recepteket keres, kérdése, észrevétele van?
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Elkészités:

A vajat a cukorral, a vanillincukorral és az aroméaval habosra keverjiuk. A
tojasokat egyenként fél percig a konyhai robotgép legmagasabb
fokozatan hozzakeverjik. A lisztet a sitéporral elkeverjik, és a
masszahoz szitaljuk. Végul hozzaadjuk a barackkockékat, és az egészet
sima tésztava keverjik. A tésztat az el6készitett suit6formaban
egyenletesen elosztjuk. A stt6format suité also részébe toljuk, és a
stuteményt megsiitjuk.

Alsé és felsd sités: kb. 180 °C (elémelegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (el6melegitve)
Géaz: kb. 3. fokozat (el6melegitve)

Sitési id6: kb. 30 perc

A megsililt tésztat egy sut6éracsra helyezziik, és a baracklével (vagy a
befétt felfogott levével) meglocsoljuk, majd hagyjuk kihdlni.

A cukrot a baracklével elkeverjik ugy, hogy sima, slirl mazat kapjunk. A
kih(ilt tésztat a mazzal bevonjuk, majd hagyjuk a mazat megszilardulni.
A csokoladét g6z felett kevés olaj hozzaadasaval megolvasztjuk. Az
olvadt csokoladét tortadiszitGbe toltjik. Sut6papirra kis szivecskéket
nyomunk, majd hagyjuk megszilardulini.

A tortat a barackfelekkel és a csokoladészivekkel diszitve talaljuk.
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