Dr.Oetker Mesterkonyha
9 Receptek és tippek

Téli puncs

il KOnnyen elkészithet6
(kb. 6 adag)

Hozzavaldk:

1 | fekete ribizlilé

500 ml narancslé

500 ml szaraz vérosbor

1-2 db fahéj

4-5 szem szegfliszeg

1 db Dr. Oetker Bourbon Vaniliarad
100 g porcukor

1 hamozatlan narancs

Elkészités:

A ribizlilevet, a narancslevet, a vorosbort, a fliszereket, a felhasitott
vaniliarudat és a cukrot egy f6z6edényben elkeverjilk, és felhevitjuk. A
narancsot megmossuk, megtoroljik, és kb. fél cm-es szeletekre vagjuk,
ezeket elfelezziik, vagy negyedeljik, és a puncshoz adjuk. Talalas el6tt a
fliszereket és a vaniliarudat kiszedjik.

Tippek:

A megtoltétt puncsos poharakat malyvacukor landzsaval dekoraljuk. A
landzsara feltiziink két malyvacukrot, egy fél malyvacukrot fejként, egy
egész és két negyed medvecukorkigy6t cilinderként ratliziink. Szines
cukorkéval az arcot és a gombokat dekoraljuk. A landzséat a poharba
tesszuk.

Gyermekeknek vorésbor nélkul készitjik.
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