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Kiadds szerencsefalatok

il KOnnyen elkészithet6
(Kb. 70 db)
Hozzéavalok:

250 g buzaliszt

1 csapott tedskanal Dr. Oetker Sutépor
1 teaskanal s6

75 g lagyvaj vagy margarin

100 ml tejfdl vagy tejszin

100 g reszelt emmentali jellegli sajt

1 db tojas (kbzepes méret(i)

Ezenkivil:

Kevés tej

100 g reszelt emmentali jelleg(i sajt
50 ml tejfél

Kevés fliszerpaprika

El6készités:

A tepsit (kb. 30 x 25 cm) kibéleljuk sutépapirral, majd félretesszik. A
sutét elémelegitjik.

Elkészités:

A lisztet a sutéporral elkeverjik, és egy keverdedénybe szitaljuk.
Hozzéaadjuk a tébbi hozzavaldt, és konyhai robotgéppel (dagaszto
spirallal) el6szo6r alacsony, majd a legmagasabb fokozaton 2 percig sima
tésztava keverjik.

A tésztat enyhén lisztezett munkalapon kb. fél cm vastagsagura nyuijtjuk,
és a kiszuréformaval kis gombakat szaggatunk bel8le, majd a tepsibe
helyezzik. A gombékat kevés tejjel megkenijik, és reszelt sajttal
megszorjuk. A tepsit a suité kozépso részébe toljuk, és a gombakat
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megsutjuk.

Also és felsd siités: kb. 200 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 180 °C (elémelegitve)
Gaz: kb. 3-4. fokozat (el6melegitve)

Sitési id8: kb. 14 perc

A megsilt gombacskakat egy siitéracsra téve hagyjuk kihdini.
A megsilt gombak kalapjat tejféllel megkenjik, és fliszerpaprikaval
enyhén megszorjuk.

Tipp:
Egy-egy gombat a tejfdllel 6ssze is ragaszthatunk.
Sajthdl és sonkabdl szintén szaggathatunk ki gombaforméakat. Az igy

kapott lapokat tejfollel kenjik meg, helyezziik két gomba kozé, és igy
slissiik meg a falatokat.
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