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Piskoéta tészta alaprecept

il KOnnyen elkészithet6
Hozzéavaldk:

4 tojas

4 ev6kandl forro viz

150 g cukor

1 tasak Dr. Oetker vanillincukor

100 g buzaliszt

100 g Dr. Oetker Gustin Etkezési keményité
2 csapott kanal Dr. Oetker Suitépor

Elkészités:

A tojasokat a forrd vizzel 1 perc alatt a konyhai robotgép legmagasabb
fokozatan habosra verjik. Elkeverjik benne a cukrot és a vanillincukrot,
és tovabbi 2 percig keverjuk. A lisztet a keményitbvel és a sitéporral
Osszekeverjik, majd a felét a tojaskrémre szitaljuk, és a legalacsonyabb
fokozaton belekeverjik. Utdna a maradékot is belekeverjik.

Tipp:
Tortalap készitése:

A tésztat 28 cm atmérdjd, sit6papirral kibélelt tortaformaba tessziik, és a
tortat megsuitjuk.

Alsé és felsd siités: kb. 170 °C (elémelegitve)
Légkeveréses: kb. 150 °C (el6melegitve)
Géaz: kb. 2-3. fokozat (el6melegitve)

Siitési id6: kb. 12 perc

Pikéta tekercs készitése:

A tésztat 30x40 cm-es, sit6papirral kibélelt tepsibe tessziik, és a tortat
megsutjik.

Recepteket keres, kérdése, észrevétele van?
Dr. Oetker Mesterkonyha - 9241Janossomorja - www.oetker.hu
Telefon: 06-40-638-537 - E-mail: mkonyha@oetker.hu

Mesterkonyha
Receptek és tippek


http://www.oetker.hu
mailto:mkonyha@oetker.hu

Dr.Oetker
2

Also és felsd siités: kb. 200 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 180 °C (elémelegitve)
Gaz: kb. 4. fokozat (el6melegitve)

Sitési id6: kb. 8 perc
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