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2 Receptek és tippek

Caipirinha zselé

il KOnnyen elkészithet6
Hozzéavaldk:

Kb. 6 lime (zdld citrom)

Kb. 4 citrom

100 ml Cachaca (cukornadpalinka vagy fehér rum)
400 ml Gydmbéres udit6 (Canada Dry)

1 tasak Dr. Oetker Dzsemfix 1:1

900 g cukor

100 g barna cukor vagy nadcukor

El6készités:

A limeokat forré vizzel megmossuk, megszaritjuk, vékonyan
meghamozzuk, és a héjat nagyon apré csikokra vagjuk. Valamennyi lime
és citrom levét kifacsarjuk, a gyimoélcsmagot eltavolitjuk, és 250 ml levet
kimérunk.

El6készités:

A lime és a citromkeveréket egy 6z6edénybe tessziik, hozzaadjuk a
Cachacat és a Canada Dry-t. A dzsemfixet 2 ev6kanal cukorral
elkeverjik, majd a gyimélcsléhez adjuk. Az elegyet felforraljuk, majd a
maradék cukrot is hozzakeverjik. Az egészet allandé kevergetés mellett
Ujra nagy langon felforraljuk, legaldbb 2 percig zubogva forrni hagyjuk. A
lime héjat is a f6zethez adjuk, és tovabbi 1 percig f6zzik. Ha sziikséges,
a habot eltavolitjuk a tetejérdl, és azonnal el6készitett tivegekbe toltjik.
Jol lezérjuk, és 5 percre fejjel lefelé allitjuk. Mig az Gvegek kihdlnek,
toébbszor megforgatjuk azokat, hogy a lime héja egyenletesen
elosztodjon.

Tipp:

100 ml Cachacét helyettesithetjik 50 ml limelé és 50 ml Canada Dry
hozzaadasaval.

Recepteket keres, kérdése, észrevétele van?
Dr. Oetker Mesterkonyha - 9241Janossomorja - www.oetker.hu
Telefon: 06-40-638-537 - E-mail: mkonyha@oetker.hu


http://www.oetker.hu
mailto:mkonyha@oetker.hu

Dr.Oetker Mesterkonyha
9 Receptek és tippek

© Copyright 2012 by Dr. Oetker Magyarorszag Elelmiszer Kt. - www.oetker.hu

Recepteket keres, kérdése, észrevétele van?
Dr. Oetker Mesterkonyha - 9241Janossomorja - www.oetker.hu
Telefon: 06-40-638-537 - E-mail: mkonyha@oetker.hu


http://www.oetker.hu
http://www.oetker.hu
mailto:mkonyha@oetker.hu

