Dr.Oetker Mesterkonyha
2 Receptek és tippek

Inyencek parazsitala

il KOnnyen elkészithet6

(kb. 1 I-hez)
Hozzavalok:

700 ml vodka (vagy valamilyen er@s, égetett szesz)
200 g porcukor

2 ev6kanal instant kavépor

1 evBkanal instant kakaopor

2 tasak Dr. Oetker Bourbon Vanilids Cukor

1 fahéjrud

1 tedskanal 6rolt chili

El6készités:
Az lUiveget melegvizzel alaposan kimossuk.
Elkészités:

A vodkat az tGivegbe toltjik. A tdébbi hozzavaldt hozzaadjuk, és jol
Osszerazzuk. Az liveget lezarjuk, és az italt 3-4 napig érlelédni hagyjuk.

Tipp:

Jégkockéaval szervirozva még kellemesebb az ize.
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