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Almazselé Calvadossal és

pisztaciaval
"-.ﬂﬂ' KOnnyen elkészithetd
Hozzéavalék:

1250 ml almalé (lehet6leg 100%-0s, lehet készen kaphatd is)
200 ml Calvados vagy vodka

50 g apritott pisztacia

560 g cukor (480 g fruktéz) vagy 40 ml folyékony édesitészer
2 tasak Dr. Oetker Dzsemfix Szuper 3:1

El6készités:

Az almat megmossuk, lecsopdgtetjik, négybe vagjuk, levet nyeriink
belble, és azt leh(tjuk. 1250 ml almalevet kimériink. A pisztaciat
felapritjuk, és 50 g-ot kimérink.

Elkészités:

A gyuimoélcslevet, a Calvadost és a pisztaciat egy f6z6edénybe
hely-ezzik. A cukrot (vagy az édesitészert) a dzsemfixszel elkeverjik,
majd a gyimolcsléhez adjuk. Az elegyet er@s langon kevergetve
felforraljuk, allando6 keverés mellett 1-3 percig zubogva forrni hagyjuk,
majd levessziik a tlzr6l. Ha sziikséges, eltavolitjuk a habot a tetejérdl,
ezutan azon-nal tivegekbe toltjik. Hilés kdzben tébbszor megforgatjuk,
hogy a piszta—-cia egyenletesen eloszoljon benne.
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