Dr.Oetker Mesterkonyha
9 Receptek és tippek

Feketeerdo lekvar

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:

1000 g meggy (el6készitve mérjik le)

1 tasak Dr. Oetker Desszertontet csokoladé
250 ml viz

50 ml cseresznyepalinka

500 g cukor

1 tasak Dr. Oetker Dzsemfix Extra 2:1

El6készités:

A meggy szaréat eltavolitjuk, majd a megmosott, kimagozott gytimolcshdl
1000 g-ot kimériink. A csokoladédntetet elkészithetjik 250 ml viz
segitségével a tasakon talalhaté leiras alapjan. (Fontos: tej helyett vizzel
készitsuik!) Végul kimérjuk az 50 ml cseresznyepalinkat.

Elkészités:

A meggyet enyhén turmixoljuk, hozzaadjuk a csokoladéontetet és a
palinkat, majd egy f6z8edénybe tesszik. A cukrot a dzsemfixszel
elkeverjik, és a gyimdlcshoz adjuk. Az elegyet kevergetve, nagy langon
felforraljuk, allandé keverés mellett legaldbb 3 percig zubogva forrni
hagyjuk. A t(izrdl levessziik, ha sziikséges, a habot eltavolitjuk a tetejérd6l.

Azonnal Givegekbe toltjik, és jol lezarjuk.
Tipp:

Ha a lekvarhoz a tejberizst is szeretné elkésziteni, hasznélja a Dr.
Oetker Tejberizsek valamelyikét.
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