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Ananaszos eperlekvar

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:

500 g eper

500 g konzerv ananész (lecsepegtetve)
1 tasak Dr. Oetker Dzsemfix 1:1

1,5 tasak Dr. Oetker Citromsav

1150 g cukor

3 evBkandl cseresznyepalinka

El6készités:

Az epret megmossuk, lecsepegtetjik, szarat leszedjik, és a megadott
mennyiséget kimérjik. Hozzaadjuk a lecsepegtetett ananaszt és a
gyumolcsoket, és egy meriilémixer segitségével pépesre torjik (esetleg
turmixoljuk).

Elkészités:

A kimért cukorbdl elvesziink 2 evBkanallal, és elkeverjik a dzsemfixszel
és a citromsavval. Az elegyet a gyimdlcsmasszahoz adjuk, majd az
egészet allando keverés mellett erds langon felforraljuk. Ekkor
hozzaadjuk a cukor tébbi részét is, és tovabbi allandé keverés mellett
legalabb 1 percig zubogva forrni hagyjuk, majd a tlzr6l levesszik. A
cseresznyepalinkat csak ezutan keverjik bele. Az elkészilt lekvart
azonnal jol zarhat6 (Iehet6leg csavaros) Uivegekbe toltjik, és lezarjuk.
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