Dr.Oetker Mesterkonyha
9 Receptek és tippek

Ribizli-malna dzsem

il KOnnyen elkészithet6
Hozzéavaldk:

600 ml piros ribizlilé (kb. 85 dkg gyumolcsbdl)
650 g mélna (el6készitve mérjik le)

2 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

500 g cukor

1 tasak Dr. Oetker Dzsemfix Extra 2:1

El6készités:

A ribizlit megmossuk, lecsdpdgtetjik, levet nyeriink bel6le, majd 600 ml-t
kimérunk. A malnat kivalogatjuk, és 650 g-ot lemérink.

Elkészités:

A ribizlilevet és a malnat egy f6z6-edénybe helyezziik. A cukrot és a
vanillincukrot elkeverjik a dzsemfixszel, majd gyiimoélcsmasszahoz
adjuk. Kevergetés mellett er@s tizon elforraljuk, allandé keverés mellett
1-3 percig zubogva forrni hagyjuk, majd levesszik a t(izrél. Ha
szilkséges, eltavolitjuk a habot a tetejérél, ezutan azonnal tivegekbe
toltjuk.
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