Dr.Oetker Mesterkonyha
9 Receptek és tippek

Eper-banan dzsem

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:

900 g eper
350 g banan
Fél tasak Dr. Oetker Citromsav

1 tasak Dr. Oetker Bef6z6cukor Extra 2:1
El6készités:

A megmosott epret lecsdpogtetjik, szaratol megtisztitjuk, majd kis
darabokra vagjuk. A banant meghamozzuk, és felapritjuk.

Elkészités:

A gyimolcsoket, a citromsavat és a bef6z8cukrot egy f6z6edényben
elkeverjuk. Allandé kevergetés mellett nagy langon felforraljuk, legalabb 3
percig forrni hagyjuk, tovabbra is kevergetve, ezutan levesszik a t(izrél.
Ha sziikséges, a habot eltavolitjuk a tetejér6l. Azonnal bef6ttesiivegekbe
toltjuk.
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