Ribizlis sargabarack dzsem

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:

850 g sargabarack (el6készitve, lemérve)
400 g ribizli

500 g cukor

1 tasak Dr. Oetker Dzsemfix Extra 2:1

El6készités:

A sargabarackot megmossuk, lecsopogtetjik, félbe vagjuk, kimagozzuk,
és a megadott mennyiséget lemérjik. A ribizlit megmossuk, leszemezziik
és lemérjuk.

Elkészités:

A gyumodlcs felét purésitjik (turmixoljuk), egy f6z6edénybe 6ntjik és
hozzaadjuk a maradék gyiimolcsot. A cukorban jol elvegyitjik a
dzsemfixet, és a gyimdlcshdz adjuk. Az elegyet allando keverés mellett
nagy langon felforraljuk, tovabbra is keverve 3 percig zubogva forrni

hagyjuk, majd levesszik a tlizrél. Ha sziikséges, a habot eltavolitjuk a
tetejérdl. Azonnal livegekbe toltjik, jol lezarjuk és 5 percre fejre allitjuk.

Tippek:

F6zés utan hozzakeverhetiink 50 ml mézes barackpalinkat.
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