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Pikans ribizlidzsem

il KOnnyen elkészithet6
Hozzéavaldk:

600 g piros ribizli vagy méalna

300 g grapefruit- vagy vérnarancsgerezd (mindkett6t el6készitve
lemérjiik)

1 pUpozott tedskanal Dr. Oetker Citromsav

1 tasak Dr. Oetker Dzsemfix 1:1

700 g cukor

El6készités:

A ribizlit vagy a malnat megmossuk és lecsopogtetjik. A leszemezett
gyumolcshdl 600 g-ot kimériink. A grapefruitot vagy a vérnarancsot
meghamozzuk, a fehér részét is eltavolitjuk és a gerezdekbdl kimériink
300 g-ot.

Elkészités:

A gyimoélcsoket enyhén turmixoljuk. A dzsemfixet 6sszekeverjik a
cukorral, hozzaadjuk a gyimolcsoét és az egészet egy f6z6edényben ol
elkeverjuk. Az elegyet keverés mellett nagy langon felforraljuk. Allando6
keverés mellett legalabb harom percig zubogva forrni hagyjuk, majd
levessziik a tlizrél. Ha sziikséges, a habot eltavolitjuk a tetejérél. Azonnal
Uvegekbe toltjik és jol lezarjuk.

Tipp:

A pikans ribizlidzsemnél a megadott gyimolcsfajtakat izlés szerint
varialhatjuk. Akik nem szeretik a grapefruit kissé kesernyés izét,
vélasszéak inkabb a narancsot.
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