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Razott tészta alaprecept

il KOnnyen elkészithet6
(A klasszikus kevert tészta egyszer(ibb és modernebb valtozata.)
Hozzavalok:

250 g liszt

120-130 g Rama

4 csapott teaskanal Dr. Oetker Siitépor

200 g cukor

4 tojas (kbzepes méretd)

125 ml tejszin (tejjel vagy gyiimdlcsos siiti esetén gyimolcslével
helyettesithetd)

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

El6készités:

El6készitlink egy jol zarhaté edényt, lehetéleg nagyobb legyen, mint
amennyi helyet a tésztank elfoglal benne. A tepsit vagy sitéformat
kivajazzuk és belisztezziik, de hasznalhatunk stt6papirt vagy szilikon
sttélapot is.

A tébbi tésztahoz viszonyitva tébb folyadékkal készul, a sziikséges
zsiradéknak is folyékonynak kell lenni. A margarint felhasznélas elétt
felolvasztjuk, majd kicsit h(ilni hagyjuk, mert a h6tél a siitépor a sités
el6tt elvesziti hajtoerejét. Az aranyaiban tobb folyadéktol az 6sszeallitott
tészta folyékony massza allagu lesz.

Elkészités:

A lisztet a sit6porral, cukorral, és a vanilias cukorral (esetleg
kakaodporral) elkeverjik. Sima liszt esetében a siit6porral atszitéljuk, mert
igy fellazul a liszt, és kénnyebb lesz a tészta. Ezutan hozzaadjuk a
folyékony hozzavalbkat: tojas, tej vagy tejszin, és az olvasztott margarin.
Az egészet egy j6l zarhaté edényben alaposan dsszerazzuk. Az, hogy
mennyi ideig rdzzuk, attdl fiigg, milyen erésen tudjuk razni, illetve
mekkora adag tésztaval dolgozunk. Az igy késziilt tésztat azonnal meg
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kell stitni, nem tarthato el. Miel6tt a sut6formaba vagy tepsibe 6ntjuk,
érdemes az edény szélérél az odaragadt anyagokat belekeverni a
tésztaba.

Miutan a tésztat beledntjik a tepsibe, a tetejét elsimitjuk, a siité k6zépso
részébe toljuk, és megsitjik.

Siités:

Also és felsd siités: kb. 200 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 180 °C (elémelegitve)
Gaz: 3-4 fokozat (elémelegitve)

Sitési id8: kb. 25-35 perc
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