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Szolotorta

il KOnnyen elkészithet6
Hozzavalok:

Tészta:

200 g liszt

2 csapott teaskanal Dr. Oetker Instant Elesztd

50 g porcukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

50 g olvasztott, majd kih(itétt lagyvaj vagy margarin
10 evBkanal (120 ml) meleg tej

A tetejére:
250 g fehér és 250 g piros sz6l16
A bevonathoz:

100 ml tejszin

1 tojasséargéja (kozepes méret(i)

1 tasak Dr. Oetker Desszertontet vaniliaiz(i
1 ev6kanal cukor

Elkészités:

A tésztahoz a lisztet egy jol zar6do (3 literes) edénybe szitaljuk, majd
hozzéakeverjik az élesztét, a cukrot és a vanillincukrot. Hozzaadjuk a
vajat vagy margarint és a tejet. Az edényt a fedelével szorosan lezarjuk.
Tobbszor erdsen 6sszerazzuk (15-30 masodpercig), hogy a hozzavaldk
jol elvegyiiljenek. Utana az egészet habverdvel vagy hablapattal
gondosan atkeverjik, hogy az edény peremén maradt hozzavalok is
elvegytljenek. A tésztat egy tortaformaba (26 cm vagy 28 cm atmérgji)
ontjuk, a szélét kissé felnyomkodjuk. Letakarva, szobah6mérsékleten 15
percig pihentetjik. A tetejére a sz616t megmossuk, megtoroéljik,
félbevagjuk, magjat eltavolitjuk és cserépszer(ien a tésztara helyezzik. A
bevonathoz a tejszint a tojassargajaval, a Desszertontet porral és a
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cukorral elkeverjuk. A bevonatot egyenletesen elosztva a sz616re ontjlk,
majd a tortat azonnal megsdutjik.

Also és felsd siités: kb. 200 °C (elémelegitve)
Légkeverds: kb. 180 °C (el6melegitve)

Gaz: 3-4. fokozat (elémelegitve)

Sutési idd: kb. 30 perc
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