Szilvatorta

ﬁm' 'ﬂﬂ' Kis gyakorlat sziikséges
Hozzéavalok:

Tészta:

125 g liszt

1 csapott teaskandl Dr. Oetker Suitépor
75 g porcukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

1 tojas (kdzepes méretli)

100 g sovany taré

100 ml olaj

100 ml tejszin

A formaba:
20 g hdmozott, darélt mandula
A tetejére:

600 g szilva

100 ml tejszin

1 tojas (kdzepes méret(i)

25 g hamozott, daralt mandula
1 ev6kanal porcukor

Elkészités:

A szilvat megmossuk, félbevagjuk, a magjat eltavolitjuk, és a gyiimdolcsot
bevagdossuk. A tésztahoz a lisztet elvegyitjik a stt6porral, egy jol
zarddo (3 literes) edénybe szitéljuk, majd hozzékeverjiik a cukrot és a
vanillincukrot. Hozzaadjuk a tojast, a tarot, az olajat és a tejszint. Az
edényt a fedelével szorosan lezarjuk. Tébbszor er6sen 6sszerdzzuk
(15-30 méasodpercig), hogy a hozzavalok jél elvegyuljenek. Utdna az
egészet habverdvel vagy hablapéattal gondosan atkeverjik, hogy az
edény peremén maradt hozzavalok is elvegylljenek. Egy tortaformat (28
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cm atmérgjd) kivajazunk, mandulaval megszorunk, majd a tésztat a
tortaformaba 6ntjik, a tetejét elsimitjuk. A szilvat cserépszeriien (a
belsejével felfelé) ratesszik, és azonnal megsutjik.

Alsé és felsd sités: kb. 180 °C (elémelegitve)
Légkeverds: kb. 160 °C (el6melegitve)

Gaz: 3. fokozat (el6melegitve)

Sitési id6: kb. 45 perc

A tetejére a tejszint, a tojast, a mandulat és a cukrot j0l elkeverjik. A
siités megkezdése utan 20 perccel ezt az dntetet a tortan elosztjuk, majd
visszatesszilk a sut6be, és készre sitjuk. SUtés utan a tortat egy
sutéracsra helyezzik és hagyjuk kihdini.

Tipp:

Tejszinhabot vagy vaniliasodét adjunk hozza. A vaniliadntetet
elkészitheti Dr. Oetker Desszertontet vaniliaiz(ibél is.
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