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Malnas tarotorta Vitalis mizlivel

il KOnnyen elkészithet6

Hozzéavalok:
Tortalap:

150 g fehér csokoladé
200 g Dr. Oetker Vitalis Miizli gyumélcsés

Krém:

250-300 g friss vagy mélyfagyasztott malna

1 tasak Dr. Oetker Gyumolcskocsonya erdeigyimaolcs-izii
200 ml viz

400 g sovany tard

150 g porcukor

400 g hideg tejszin

1 tasak Dr. Oetker Habfixalé

Elkészités:

A csokoladét feldaraboljuk, és vizfirdében lassan megolvasztjuk. A
mizlit a csokoladéba keverjik. A masszat egy csatos tortaformaba
ontjuk, és egy evBkanallal egyenletesen 6sszenyomkodjuk. Legaldbb 45
percre h(itészekrénybe helyezzik.

A krémhez a malnat megmossuk, a mélyfagyasztott gyiimolcsoét szitdban
kiolvasztjuk. 50 g malnat diszitésnek félre tesziink. A zseléport a tasakon
talalhato utasitas szerint elkészitjik. A taréban elkeverjik a cukrot, majd
hozzaadjuk a langyos zselét. A tejszint felverjik, és a felét 6vatosan a
masszéba keverjiuk. Végil hozzdadjuk a malnét is.

Az el6készitett tortalapot egy tortakéssel dvatosan elvalasztjuk a
formétdl, atboritjuk egy tanyérra, lehlzzuk réla a sutépapirt, és
visszahelyezziik a formaba. Visszacsatoljuk a forma oldalat. A krémet a
tortalapra kenjik, és kb. 10 percre hideg helyre tessziik. A maradék
tejszint egyenletesen rakenjik, és egy tedskanallal csticsokat képezink.
A tortat legalabb 2 érara a h(itészekrénybe helyezzik. A csatos
tortaforma oldalat eltavolitjuk.
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Téalalas el6tt a maradék malnaval és citromfli levelekkel diszitjuk.
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