Tejszines almatorta

ﬁ' ﬁ' Kis gyakorlat sziikséges

Hozzéavalék:
Gyurt tészta:

250 g liszt

1 % csapott teaskanal Dr. Oetker Siitépor
125 g porcukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

1 tojas (k6zepes méret()

125 g lagyvaj vagy margarin

1 ev6kanal viz

Krém:

1 kg alma

Kevés fahéj

2 tasak Eredeti Dr. Oetker Vanilia Puding
750 ml alImabor

250 g porcukor

400 g leh(itott tejszin

2 tasak Dr. Oetker Habfixalo

2 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

Kevés kakadpor (cukrozatlan)

Elkészités:

Also és felsd siités esetén a sitét elémelegitjik. A lecsatolhat6 oldall
tortaforma (26 vagy 28 cm atmérdgj(i) aljat kizsirozzuk.

A lisztben elvegyitjik a sut6port, és egy keveredénybe szitaljuk.
Hozzéaadjuk a tdbbi hozzavaldt és konyhai robotgéppel (dagaszté spiral)
el6szor a legalacsonyabb, majd a legmagasabb fokozaton 6l
O0sszedolgozzuk. A tészta 2/3 részét a tortaforma aljan kinyujtjuk,
tobbszor egy villaval megszurkaljuk, és felcsatoljuk a forma oldalat. A
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maradeék tésztat hosszu henger alakara formézzuk, és a forma oldalara
nyomkodjuk Ugy, hogy 3-4 cm magas perem keletkezzen.

A krémhez az almakat megmossuk, meghamozzuk, négybe vagjuk,
kimagozzuk, vékonyan felszeleteljik, és fahéjjal megszorjuk. A
pudingporbdl a tasakon talalhat6 leiras szerint, de csak 750 ml
almaborral és 250 g cukorral pudingot készitiink. Az almaszeleteket
azonnal a forr6é pudingba keverjik, és egyenletesen a tortaformaba
ontjuk.

Also és felsd siités: kb. 170 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 150 °C (elémelegitve)
Gaz: 2-3. fokozat (elémelegités nélkil)
Sitési idd: kb. 60 perc

A suiteményt 15 percig a formaban h(ilni hagyjuk, majd lecsatoljuk a
forma oldalat. A tejszint a habfixaléval és a vanillincukorral kemény
habba verjik, és a kih(ilt siteményre kenjik. Kakadporral megszérva
talaljuk.

Tipp:

Az almabort helyettesithetjiik almalével vagy almalé és fehérbor
keverékével.
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