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Finom csokoladétorta

ﬁ?ﬂ ﬁ;ﬂ' Kis gyakorlat sziikséges

Hozzavaldk:
A kevert tésztahoz:

150 g félkeserd csokoladé

150 g lagyvaj vagy margarin

75 g porcukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

2 tojas (k6zepes méret()

4 tojassargdja (kbzepes méretd tojasbol)
150 g liszt

15 g kakaopor

1 csapott tedskanal Dr. Oetker Sutépor
4 tojasfehérje (kbzepes méret( tojasbol)

A toltelékhez:
4-6 ev6kanl ribizlilekvar (ne legyen darabos)
A bevonathoz:

100 g félkeser( csokoladé
5 evBkandl tejszin

Elkészités:

A tésztahoz a csokoladét kis darabokra térjik, és vizfirdében kislangon
felolvasztjuk. A tovabbi felhasznalasig hdini hagyjuk.

A vajat vagy margarint kézi robotgéppel a legmagasabb fokozaton simara
keverjuk. A vanillincukrot és a csokoladét apranként hozzaadjuk, és
addig keverjik, amig sima masszat nem kapunk. A tojasokat és
tojassargajakat egyenként, legalabb fél percig keverjik hozza.

A liszthen elvegyitjik a kakadport és a siitéport, atszitaljuk és
adagonként, kozéps6 fokozaton a masszaba keverjik. A tojasfehérjét
kemény habba verjik, hogy a vagasi fellilet lathat6 legyen, a cukrot
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apranként keverjik hozza. A tojashabot évatosan a masszaba forgatjuk.
A tortaformat (26 cm) az aljan kivajazzuk, és sut6papirral befedjik,
beledntjik a tésztat, elegyengetjik, és megsutjik.

Alsé és felsd sités: kb. 180 °C (elémelegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (elémelegitve)
Gaz: 2-3. fokozat (el6émelegitve)

Sitési id6: kb. 45 perc

A tortat egy sutéracsra kiboritjuk, a papirt az aljardl lehtzzuk, és hagyjuk
kihdlni. Utana vizszintesen kett6be vagjuk. Az alsé lapot a lekvar felével
megkenjik, a felsd lappal lefedjuk. A torta oldalat és fellletét a maradék
lekvarral megkenjuk. A bevonathoz a csokoladét a tejszinnel vizfurdében
megolvasztjuk, és a tortat bevonjuk.
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