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Nyari zapor torta

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:
Piskétatészta:

3 tojas (kbzepes méret)

150 g cukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor
1 evBkanal kakadpor (cukrozatlan)
1 tedskanal Dr. Oetker Sutépor
200 g daralt dié vagy mogyoro

Krém:

1 meggybefétt (netté tdbmeg 350 g)

400 ml meggylé (a bef6ttbdl, vizzel higitva)

3 banan (kbzepes méretd)

1 tasak Dr. Oetker Eredeti Puding vaniliaizii
200 ml hideg tejszin

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

1 tasak Dr. Oetker Habfixalé

Elkészités:

A tojasokat egy kever6talban konyhai robotgéppel a legmagasabb
fokozaton 1 perc alatt habosra verjiik. A cukorban elvegyitjik a
vanillincukrot és a tojashabhoz keverjik. Elvegyitjik a kakadport és a
stt6port, és alacsony fokozaton a masszaba keverjuk. Végul hozzaadjuk
a dardlt diét vagy mogyoroét. A tésztat egy csatos tortaformaba (26 cm
atmérdjd, az aljan kivajazott és siitGpapirral letakart) ontjik,
elegyengetjiuk és megsutjik.

Als6- és fels6 siités: kb. 180 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (el6melegitve)
Gaz: 2-3. fokozat (el6émelegitve)

Sitési id6: kb. 25 perc
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Sités utan a siteményt egy sitéracsra boritjuk, hagyjuk kih(ilni, majd
lehGzzuk az aljarél a sut6papirt. Egy tortatalra helyezziik, és koré
csatoljuk a forma oldalét.

A meggyet lecsopogtetjik, a levét felfogjuk, és vizzel 400 mi-re
egészitjuk ki. A bananokat meghamozzuk, felszeleteljik, és a tortalapon
egyenletesen elosztjuk. A pudingporbdl cukor nélkil a meggylé
felhasznalasaval pudingot f6ziink, majd belekeverjik a meggyet. A
pudingot a banankarikakra szedjik, elegyengetjik, és 1 orara hideg
helyre tesszik.

Eltavolitjuk a tortaformat. A tejszint a vanillincukorral és habfixaloval
kemény habba verjik, 3 ev6kanalnyi mennyiséget egy nyomézsakba
toltunk, és villamokat rajzolunk a torta tetejére. A maradék habbal
bevonjuk a torta oldalat.
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