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Kekszes rizstorta

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:
Kekszalap:

100 g héaztartasi keksz
100 g vaj

50 g cukor

50 g szeletelt mandula

Krém:

400 g meggybef6tt

1 tasak Dr. Oetker Tejberizs alap nattr
500 ml tej

1 tasak Dr. Oetker Zselatin fix

200 ml hideg tejszin

Maz:

250 ml meggylé
1 tasak Dr. Oetker Tortazselé piros
30 g cukor

Elkészités:

A héaztartasi kekszet egy mlanyag zacskdba helyezziik, és nyujtéfaval
porra torjik. A vajat egy kis edényben megolvasztjuk, hozzaadjuk a
kekszet, a cukrot és a mandulat, és jol 6sszekeverjiik. A masszat egy
csatos tortaformaba (24 cm atmérdji) szedjik, és egy kanal segitségével
egyenletesen az aljhoz nyomkodjuk, majd hideg helyre tessziik.

A gyimoélcsoét kimagozzuk. A tejberizst a tasakon talalhato leiras szerint
elkészitjuk és hagyjuk kihdlni. Amikor a tejberizs kihdilt, a tejszint a
zselatin fixszel a tasakon talalhato leiras szerint kemény habba verjik, és
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azonnal a kihilt tejberizshez keverjuk.

A krém felét a kekszalapra szedjik, raszorjuk a meggy 2/3 részét, majd
befedjiuk a krém masik felével. A megmaradt meggyet egyenletesen a
tetejére szorjuk.

A tortat 1 6rara a h(it6szekrénybe helyezzik.

A tortazselét elkészitjik a meggylével és a cukorral, és a tortara
csurgatjuk. Ujabb 2 6rara hiitészekrénybe helyezziik.

Tipp:
A krémet 2 ev6kanal rummal is izesithetjik.
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