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9 Receptek és tippek

Szeretettorta anyunak

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:
Kevert tészta:

175 g lagy vaj vagy margarin

175 g cukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

1 csipet s6

1 narancs reszelt héja

3 tojas (kbzepes méretd)

300 g buzaliszt

2 csapott tedskanal Dr. Oetker Siitépor
100 ml tej

Maz:

250 g porcukor
4-5 ev6kanal narancslé

Ezenkivil:

Dr. Oetker Csoki drazsé mini
Gumimaci

El6készités:

A szivalaku sut6format (24 cm-es) kivajazzuk, enyhén lisztezzik. A sitét
el6melegitjuk.

Elkészités:

A lagy vajat vagy margarint egy keveréedényben konyhai robotgéppel
habosra keverjik. Fokozatosan hozzaadjuk a cukrot, a vanillincukrot, a
sét és a narancshéjat. Mindegyik tojast kb. fél percig keverjik hozza. A
lisztben elvegyitjiik a stt6port, és a tejjel felvaltva két részletben a
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masszéhoz szitéljuk. A tésztat egy sziv alaku tortaforméba ontjuk, és
elegyengetjuk.

Also és felsd siités: kb. 180 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (el6melegitve)
Gaz: 2-3. fokozat (elémelegitve)

Sutési idd: kb. 60 perc

Sités utan a tésztat 10 percig a formaban allni hagyjuk, majd egy
sutéracsra boritjuk, és hagyjuk kihdlni.

A méazhoz a porcukrot és a narancslevet csomémentesen elkeverjik, és
egyenletesen a siiteményre kenjiik. izlés szerint csokoladédrazséval és
gumimacikkal diszitjuk.
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