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Receptek és tippek

Fekete fehér siitikék B @:E—,—‘

ﬁ?ﬂ ﬁ;ﬂ' Kis gyakorlat sziikséges

Hozzéavalok:
Vilagos gyurt tészta:

175 g liszt

40 g porcukor

100 g lagyvaj vagy margarin

1 késhegynyi Dr. Oetker Sutépor
1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor
2 evBkanal tej

Sotét gyurt tészta:

150 g liszt

20 g cukor

70 g lagyvaj vagy margarin

70 g mogyorokrém

1 késhegynyi Dr. Oetker Siitépor
2 evBkanal tej

Maz:

100 g atszitalt porcukor)
2 ev6kanal viz

Mindkét tészta elkészitése:

A lisztet egy keverdedénybe szitaljuk. A maradék hozzavaldkat is
hozzaadjuk, és egy konyhai robotgéppel (dagaszt6 spiral) el6szor a
legalacsonyabb, majd a legmagasabb fokozaton jol 6sszedolgozzuk.
Mindkét tésztat egy munkalapon atgyurjuk, és féliaba tekerve kb. 30
percre a hitdszekrénybe tessziik.

Mindkét tésztat 8 részre osztjuk. Egy soOtét és egy vilagos tésztarészt is
egyenként egy kb. 20 cm hosszl hengerré formazunk. Mindkét hengert
egy enyhén belisztezett munkalapon a hosszu oldalukkal egymas mellé
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fektetjik, kicsit dsszenyomkodjuk. Nyujtéfaval a kozepébdl kiindulva
hosszanti iranyban kb. 2 mm vékonyra nyujtjuk. Ugyeljiink ré, hogy a
kétféle tészta ne valjon el egymastol. Kilonb6zé kiszirdkkal formakat
szaggatunk hosszéban, keresztben és ferdén agy, hogy a vélasztévonal
mindig mashova essen. A kiszaggatott kekszeket egy sitépapirral
kibélelt tepsibe helyezzik, és megsutjuk.

A tésztamaradvanyokat Ujra vilagos és sotét hengerré formaljuk, és Ujra
kiszaggatjuk. A legvégén a maradék kevés tésztat egybegyurjuk, és
marvanymintas kekszeket szaggatunk Kki.

Alsé és felsd sités: kb. 180 °C (elémelegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (el6melegitve)
Gaz: 3-4. fokozat (elémelegitve)

Sitési id6: kb. 13 perc

A kekszeket a sut6papirral egy siutéracson hagyjuk kihdini.

A porcukrot annyi vizzel keverjik el, hogy egy s(ir(in folyé mazat kapjunk.
A masszat egy mlanyag tasakba ontjik, az egyik sarkat kicsit kivagjuk,
és ezzel diszitjuk a sutiket. A mézat hagyjuk megszilardulni, és a
sutikéket egy jol zar6dé dobozban taroljuk.

Tipp:

Csak hasonlé méret sitiket stissiink egyszerre, hogy egyenletesen
barnuljanak meg.

Ha csak egy tepsivel rendelkeziink, a siitiket egy darab sitépapiron is
el6készithetjik, amit egyszerlien csak a tepsibe kell huzni, ha az el6z6
adagot kivettik.
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