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Citromos-koékuszos
aprosiutemény

"-.ﬂﬂ' KOnnyen elkészithetd

(kb. 100 darab)

Hozzavaldk:
Gyurt tészta:

50 g kdkuszreszelék

250 g finom buzaliszt

Fél csapott tedskanal Dr. Oetker Siitépor
100 g porcukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

Fél citrom reszelt héja (kozepes méret()

1 tojas (kdzepes méret()

150 g lagyvaj vagy margarin

Ezenkivil:

120 g porcukor
Kb. 3 ev6kanal citromlé
Koékuszreszelék

El6készités:

A tésztahoz a kGkuszreszeléket egy tepsiben aranybarnara piritjuk, és
egy tanyéron hagyjuk kihdini.

Elkészités:

A lisztben elvegyitjik a sut6port, és egy keveredénybe szitaljuk.
Hozzaadjuk a tobbi hozzavalot, és egy konyhai robotgép dagaszto
spiraljaval el8szér a legalacsonyabb, majd a legmagasabb fokozaton jél
O0sszedolgozzuk. A tésztat egy enyhén belisztezett munkalapon vékonyan
kinyUjtjuk, és kilonb6z6 figurakat szaggatunk bel6le. A motivumokat egy
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sutépapirral bélelt tepsibe helyezzik, és a stiteményeket megsutjuk.

Also- és fels@siités: kb. 180 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (elémelegitve)
Gaz: 2-3. fokozat (elémelegitve)

Sitési idd: kb. 10 perc

A suteményeket a stt6papirral egyutt egy sitéracson hagyjuk kihdilni.
A porcukrot a citromlével s(ir(i mazza keverjik, és egy ecset segitségével
a siteményekre kenjiuk. A még folyds méazra raszoérjuk a

kékuszreszeléket és hagyjuk megszilarduini.
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