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Flszeres keksz

il KOnnyen elkészithet6
(kb. 75 darab)
Hozzéavalok:

200 g lagyvaj vagy margarin

125 g porcukor

2 ml vanilia aroma

1-1 csapott ev6kanal anizs-, koriander-, és gyémbérpor
2 db tojas (k6zepes méretl)

200 g liszt

1 késhegynyi Dr. Oetker Siitépor

125 g kokuszreszelék

Diszités:

25 g megpiritott kokuszreszelék
Fél tasak Dr. Oetker Tortabevoné ét

Elkészités:

A margarint egy kever6edénybe tesszik, és kézi robotgéppel puhéara
dolgozzuk, majd fokozatosan hozzaadjuk a porcukrot, az aroméat és a
fliszereket, mig egy egynemi masszéat nem kapunk. A tojasokat
egyenként hozzaadjuk, és kb. % percig tovabb keverjik. A lisztet és a
sut6port 6sszekeverjik, szitan keresztil kis adagokban a tésztahoz
adjuk. Kdzben az elegyet kézepes fokozaton tovabb keverjik, majd
hozzéadjuk a kokuszreszeléket is. A tésztat 3 részre osztjuk, habzsikba
toltjik, és egy csillagformaval (@ 7 mm) kb. 5 cm-es hullamokat
formalunk a sttSpapirral bélelt tepsibe.

Sité hémérséklete: kb. 200 °C (elémelegitett)
Légbeflvasos: kb. 180 °C (elémelegitett)
Gaz: 4-es fokozat (el6melegitett)

Siitési id6: kb. 8 perc
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Sités utan a siiteményt a sitépapirral egyiitt a sttéracson hdlni
hagyjuk.

Diszités:

A tortabevonét a tasakon lev§ utasitas szerint felolvasztjuk, és a
suteményre csopogtetjik. Végul megszorjuk koékuszreszelékkel.
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