Dr.Oetker Mesterkonyha
9 Receptek és tippek

Csokoladés kiflik

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:

300 g finomliszt

100 g porcukor

220 g lagyvaj vagy margarin

1 db tojassargdja (kbzepes méret()
1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor
1 k&dvéskanal Dr. Oetker Sutépor
Csipet s6

Fél citrom reszelt héja

Diszitéshez:

1 tasak Dr. Oetker Et Tortabevoné
Kevés tortalapocska

Elkészités:

A lisztet keverétalba szitaljuk, majd hozzaadjuk a tébbi anyagot, és
gyurofejjel ellatott robotgéppel el6szor a legalacsonyabb fokozaton
eldolgozzuk. Masfél éran at hitében tartjuk. A tésztabol
ceruzavastagsagu hengereket formazunk, ezekbdl 6 cm-es darabokat
vagunk, végeiket elvékonyitjuk és patko alakura hajlitjuk. A kifliket
stit6lemezre helyezzik, és aranysargara sutjuk.

Alsé és felsd sités: kb. 180 °C (elémelegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (elémelegitve)
Géaz: 2 — 3 fokozat (el6melegitve)

Siitési id6: kb. 10 - 12 perc

A kifliket szorosan egymas mellé helyezzik. A tortabevonét a
csomagolason talalhatd Utmutato szerint felolvasztjuk, kis nyilast vagunk
a tasakra és ezen keresztil a kiflikre csurgatjuk. Miel6tt megkotne
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tortalapocskéaval diszitjuk.
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