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Csokoladés kiflik

il KOnnyen elkészithet6
Hozzéavaldk:

300 g finomliszt

100 g porcukor

220 g lagyvaj vagy margarin

1 db tojassargaja (kbzepes méret)
1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor
1 kadvéskanal Dr. Oetker Sutépor
Csipet s6

Fél citrom reszelt héja

Diszitéshez:

1 tasak Dr. Oetker Tortabevoné ét
Keveés tortalapocska

Elkészités:

A lisztet keverétalba szitaljuk, majd hozzaadjuk a t6bbi anyagot, és
gyurofejjel ellatott robotgéppel el6szor a legalacsonyabb fokozaton
eldolgozzuk. Mésfél éran at hiit6ben tartjuk. A tésztabdl
ceruzavastagsagu hengereket formazunk, ezekb6l 6 cm-es darabokat
vagunk, végeiket elvékonyitjuk és patko alakura hajlitjuk. A kifliket
sttlemezre helyezzik, és aranysargara siijik.

Alsé és felsd siités: kb. 180 °C (el6melegitve)
Légkeveréses: kb. 160 °C (elémelegitve)
Gaz: 2 — 3 fokozat (el6melegitve)

Siitési id6: kb. 10 - 12 perc

A kifliket szorosan egymas mellé helyezziik. A tortabevonét a
csomagolason talalhat6é atmutaté szerint felolvasztjuk, kis nyilast vagunk
a tasakra és ezen keresztul a kiflikre csurgatjuk. Miel6tt megkétne
tortalapocskaval diszitjuk.

Recepteket keres, kérdése, észrevétele van?
Dr. Oetker Mesterkonyha - 9241Janossomorja - www.oetker.hu
Telefon: 06-40-638-537 - E-mail: mkonyha@oetker.hu

Mesterkonyha
Receptek és tippek



http://www.oetker.hu
mailto:mkonyha@oetker.hu

Dr.Oetker Mesterkonyha
9 Receptek és tippek

© Copyright 2012 by Dr. Oetker Magyarorszag Elelmiszer Kift. - www.oetker.hu

Recepteket keres, kérdése, észrevétele van?
Dr. Oetker Mesterkonyha - 9241Janossomorja - www.oetker.hu
Telefon: 06-40-638-537 - E-mail: mkonyha@oetker.hu


http://www.oetker.hu
http://www.oetker.hu
mailto:mkonyha@oetker.hu

