Dr.Oetker Mesterkonyha
9 Receptek és tippek

Almas tallérok

il KOnnyen elkészithet6
(kb. 12 darab)
Hozzavalok:

150 g buzaliszt

3 csapott teaskanal Dr. Oetker Siitépor

1 tasak Dr. Oetker Desszertontet vaniliaizii
1 ev6kanal cukor

1 tasak Dr. Oetker Vanillincukor

1 tojas (k6zepes méret()

150 ml tej

2 alma

Sz6sz:

150 ml tejszin
1 tasak Dr. Oetker Bourbon Vanilias cukor
1 ev6kanal tojaslikdr

Elkészités:

A lisztben elvegyitjik a sut6éport, és egy kever8edénybe szitaljuk. Az
alma kivételével hozzaadunk minden hozzavalét, és kézi habver6vel jol
0sszedolgozzuk. Az almat megmossuk, szarazra toroljik, a maghazat
kiszurjuk, és fél cm vékony szeletekre vagjuk.

A szGszhoz a tejszinben jél elkeverjik a Bourbon vanilias cukrot és a
tojaslikort.

Egy serpeny6ben kdzepes langon felmelegitiink 3 ev6kanal olajat, és
belefektetiink néhany almaszeletet.

Az almakra egy kanal segitségével rdkenjiik a tésztat, és mindkét oldalon
aranybarnara sitjik. A forr6 tallérokat a szésszal és izlés szerint fahéjas
porcukorral talaljuk.

Tipp:

Recepteket keres, kérdése, észrevétele van?
Dr. Oetker Mesterkonyha - 9241Janossomorja - www.oetker.hu
Telefon: 06-40-638-537 - E-mail: mkonyha@oetker.hu
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Ha gyerekeknek késziti a tallérokat, helyettesitse a tojaslikért tejjel.
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