Adventi siitemény

il KOnnyen elkészithet6

Hozzavalok:
Kevert tészta:

300 g lagyvaj vagy margarin

300 g cukor

10 ml rum

5 tojas (kbzepes méretd)

400 g buzaliszt

2 csapott tedskanal Dr. Oetker Siitépor
5 evBkanal kakadpor (cukrozatlan)

2 csapott tedskandl 6rolt fahéj

% teaskanal 6rolt szegfliszeg

200 g daralt mogyoré vagy mandula
100 g cukrozott citromhéj

200 g egész mogyor6 vagy mandula

Ezenkivl:

2 tasak Dr. Oetker Decor Cukormaz csokoladé
6 ev6kanal viz

200 g sargabaracklekvar

100 g piritott, szeletelt mogyor6 vagy mandula

Elkészités:

A lagyvajat vagy margarint egy kever6talba helyezziik, és kézi
robotgéppel szétdolgozzuk. Kis adagokban hozz4adjuk a cukrot és a
rumot. A tojasokat egyenkeént kb. fél percig keverjik hozza. A lisztet
dsszekeverjik a sutéporral, a kakadporral és a fliszerekkel. Atszitaljuk és
a darélt mogyordval felvaltva a legalacsonyabb fokozaton a
tésztamasszdhoz adagoljuk. Legutoljara a cukrozott citromhéjat keverjik
a tésztaba, melyet aztan egy kivajazott és sit6papirral bélelt tepsibe (40
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x 30 cm) Ontink. A tésztara egyenletesen raszorjuk, majd kicsit
ranyomkodjuk az egész mogyorokat. A tepsit a sité als6 harmadaba
toljuk, és a stiteményeket megsiitjik.

Felsd és alsé siités: kb. 180 °C (el6melegitve)
Légkeverés: kb. 160 °C (el6melegitve)

Gaz: kb. 3. fokozat (el6melegitve)

Sitési id6: kb. 30 perc

A cukormazat a tasakon talalhat6 leiras szerint elkészitjik, és a még
forré stiteményre ontjik, elegyengetjik és hagyjuk kihdlni. A siteményt
kockakra vagjuk, az oldalait bekenjuk sargabaracklekvarral és
beleforgatjuk a mogyordszeletekbe.
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